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EDITAL Nº 2 DE 03 DE JANEIRO DE 2025 

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATAÇÃO POR TEMPO DETERMINADO 

 

ANEXO II 

Processo nº: 23116.017715/2024-85  

Matérias/Disciplina:  Matérias-primas agropecuárias; Microbiologia; Introdução à tecnologia 
de alimentos, tecnologia do leite e derivados e Higiene e legislação para alimentos. 
 
 

PONTOS PARA PROVA DIDÁTICA 
 

Nº Nome do Ponto 

01 Microrganismos importantes na produção, deterioração e doenças 
transmitidas por alimentos 

02 Controle e quantificação do crescimento microbiano 

03 Controle de qualidade e legislação para alimentos 

04 Higienização na indústria de alimentos 

05 Rotulagem e aditivos para alimentos 

06 Matérias-primas alimentícias de origem vegetal 

07 Matérias-primas alimentícias de origem animal 

08 Obtenção higiênica e controle de qualidade do leite 

09 Tecnologia da produção de leite e derivados lácteos 

10 Fundamentos de processamento de alimentos e diagramas de fluxo 
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Santo Antônio da Patrulha, 24 de janeiro de 2025. 

 

 

Meritaine da Rocha (Presidente) 

 

 

Cassiano Ranzan (Membro) 

 

 

Larine Kupski (Membro) 

(a via original encontra-se assinada) 
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