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EDITAL Nº 03 DE 20 DE JANEIRO DE 2021 

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATAÇÃO POR TEMPO DETERMINADO 

 

Processo nº 23116.003523/2020-68 

Matérias/Disciplina: Tecnologia de carnes; Pescado: Preservação e controle; Tópicos 
especiais em Engenharia de Alimentos. 
 

Pontos para prova didática 
 

Nº NOME DO PONTO 

1 Características de qualidade da carne 

2 Produtos cárneos salgados e curados 

3 Produtos cárneos emulsionados 

4 Produtos cárneos fermentados 

5 Tratamento térmico de produtos cárneos 

6 Congelamento e refrigeração de carnes e pescados 

7 Características de qualidade do pescado 

8 Processamento de pescados 
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