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Pontos para prova didatica

N° | NOME DO PONTO

1 Caracteristicas de qualidade da carne

2 Produtos carneos salgados e curados

3 Produtos carneos emulsionados

4 Produtos carneos fermentados

5 Tratamento térmico de produtos carneos

6 Congelamento e refrigeracdo de carnes e pescados

7 Caracteristicas de qualidade do pescado

8 Processamento de pescados
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