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PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATAÇÃO POR TEMPO 

DETERMINADO 
 

ANEXO II 
 

Pontos para prova didática  

Processo nº: 23116.000776/2019-46 

Matérias/Disciplina: Microbiologia de Alimentos I; Microbiologia de Alimentos II 

 

Nº NOME DO PONTO 

1 Determinação de micro-organismos pelas técnicas do Número Mais 
Provável (NMP) e contagem em placas 

2 Parâmetros intrínsecos e extrínsecos que controlam o desenvolvimento 
microbiano nos alimentos 

3 Micro-organismos indicadores da qualidade higiênico-sanitária de 
alimentos 

4 Micro-organismos patogênicos de importância em alimentos 

5 Deterioração microbiana de alimentos 

6 Conservação de alimentos pelo emprego de aditivos químicos 

7 Conservação de alimentos pelo emprego de baixas temperaturas 

8 Conservação de alimentos pelo emprego de altas temperaturas 
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