ESCOLA DE QUIMICA E ALIMENTOS

CONCURSO PARA SELECAO DE DOCENTE
N°Processo: 23116.006085/2012-80
MATERIAS: Bioquimica/Microbiologia

DISCIPLINAS: Biogquimica de Micro-organismos; Bioquimica | e Il; Bioquimica Experimental;

Microbiologia Geral

Programa das Provas

1. Estruturas quimicas, ocorréncia e principais propriedades fisico-quimicas das

biomoléculas;

Enzimologia: mecanismos, cinética, medida e fatores de controle de atividade enzimatica;

Mecanismos de obtenc¢éo de energia a partir de biomoléculas e suas interacdes;

Mecanismo e regulacéo da sintese de biomoléculas em micro-organismos;

Mecanismos e regula¢édo da degradacdo de biomoléculas em micro-organismos;

Estrutura celular e morfologia de células procariéticas e eucarioticas: Microalgas,

Bactérias, bolores e leveduras;

7. Coleta e transporte de amostras, isolamento de micro-organismos, identificacdo de micro-
organismos e conservacao de culturas puras;

8. Nutric&o e cultivo de micro-organismos: classificacdo nutricional dos micro-organismos,
nutrientes para o cultivo de micro-organismos, meios de cultura, condi¢c@es fisicas para o
cultivo de micro-organismos, controle de micro-organismos;

9. Crescimento de micro-organismos: Reproducéo, curva de crescimento microbiano e
medidas de crescimento;

10. Microbiologia aplicada: Producdo de metabolitos de interesse por micro-organismos.
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