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MATERIA/DISCIPLINA: Processamento de Alimentos |; Processamento de
Alimentos II; Tecnologia de Gréos e Cereais.

PONTOS PARA A PROVA DIDATICA

N° PONTO

01 | Preservacao de alimentos pelo uso do calor

02 | Preservacao de alimentos pelo uso do frio

03 | Preservacao de alimentos pelo controle de umidade

04 | Preservacgao de alimentos por radiagdes ionizantes

05 | Preservacao de alimentos por uso de aditivos quimicos

06 | Preservacao de alimentos por altas pressdes

07 Beneficiamento de cereais
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