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EDITAL Nº 03 DE 15 DE FEVEREIRO DE 2016 

 

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATAÇÃO POR TEMPO 

DETERMINADO 

PROCESSO nº: 23116.008571/2015-85 

MATÉRIA/DISCIPLINA: Processamento de Alimentos I; Processamento de 

Alimentos II; Tecnologia de Grãos e Cereais. 

 

PONTOS PARA A PROVA DIDÁTICA  

Nº NOME DO PONTO 

01 Preservação de alimentos pelo uso do calor 

02 Preservação de alimentos pelo uso do frio 

03 Preservação de alimentos pelo controle de umidade 

04 Preservação de alimentos por radiações ionizantes 

05 Preservação de alimentos por uso de aditivos químicos 

06 Preservação de alimentos por altas pressões 

07 Beneficiamento de cereais 
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CRONOGRAMA DE ATIVIDADES 

Datas Etapas 

07 de março (2ª feira) Homologação das inscrições 

09 de março (4ª feira) 
08h30min Registro de presenças 

08h40min Sorteio do ponto para a prova didática  

10 de março (5ª feira) 

08h30min Registro de presenças 

08h40min Início da prova didática  

22h00min Divulgação do resultado 

12 de março (sábado) 

08h30min Registro de presenças 

08h40min Início da prova de títulos 

17h00min Divulgação do resultado 

15 de março (3ª feira) 14h00min Divulgação do resultado final 

 

 

AS PROVAS SERÃO REALIZADAS NO CAMPUS DE SANTO ANTÔNIO DA 

PATRULHA, RUA BARÃO DO CAÍ, NÚMERO 125, BAIRRO CIDADE ALTA, SANTO 

ANTÔNIO DA PATRULHA/RS, CEP 95500-000, TELEFONE 51 3662 7801. 
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