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DISCIPLINAS:  Bioquímica de Micro-organismos; Bioquímica I e II; Bioquímica Experimental; 

Microbiologia Geral 

 

Programa das Provas 

1. Estruturas químicas, ocorrência e principais propriedades físico-químicas das 
biomoléculas; 

2. Enzimologia: mecanismos, cinética, medida e fatores de controle de atividade enzimática; 
3. Mecanismos de obtenção de energia a partir de biomoléculas e suas interações; 
4. Mecanismo e regulação da síntese de biomoléculas em micro-organismos; 
5. Mecanismos e regulação da degradação de biomoléculas em micro-organismos; 
6. Estrutura celular e morfologia de células procarióticas e eucarióticas: Microalgas, 

Bactérias, bolores e leveduras; 
7. Coleta e transporte de amostras, isolamento de micro-organismos, identificação de micro-

organismos e conservação de culturas puras; 
8. Nutrição e cultivo de micro-organismos: classificação nutricional dos micro-organismos, 

nutrientes para o cultivo de micro-organismos, meios de cultura, condições físicas para o 
cultivo de micro-organismos, controle de micro-organismos; 

9. Crescimento de micro-organismos: Reprodução, curva de crescimento microbiano e 
medidas de crescimento; 

10. Microbiologia aplicada: Producão de metabolitos de interesse por micro-organismos. 
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