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De acordo com a Deliberacdo N°087/2008 do Conselho Departamental, ficou estabelecido
0 seguinte cronograma para a realizacdo da prova didatica, sorteio do ponto, ordem de
apresentacao e exame de titulos:

1) Sorteio do ponto e da ordem de apresentacdo dap rova didatica:
e 24/03/2011 (quinta-feira); horério: 8:00 h

2) Exame de Titulos: 25/03/2011 (sexta-feira); horario: 16:30 h.

3) Prova didatica:
e 25/03/2011 (sexta-feira), horario 8:00 h para o primeiro candidato
e 25/03/2011 (sexta-feira), horario 9:00 h para o segundo candidato
Todos os candidatos devem estar presentes as 8:00h. Enquanto o primeiro candidato
apresenta, o segundo candidato aguarda em sala reservada.
A prova didatica tera duracao de 50 minutos.

4) Local — Sala de Projetos — Escola de Quimica e Alimentos — Campus Cidade, Pav. 06, Rua
Engenheiro Alfredo Huch, 475, Rio Grande-RS.

5) Pontos selecionados para a prova didatica:

1.Propriedades fisico-quimicas das biomoléculas.

2.Enzimologia: mecanismaos, fatores de controle de atividade enzimatica, métodos de
obtencéo e purificagéo.

3.Mecanismos de obtencéo de energia a partir de biomoléculas e suas interagdes.

4.Principais transformacdes bioquimicas em tecidos animais.

5.Principais transformacdes bioquimicas em tecidos vegetais.

6.Células procaridticas e eucaridticas. Bactérias, bolores e leveduras. Estrutura celular
e morfologia. Microscopia.

7.Nutricdo microbiana. Meios de cultura. Crescimento microbiano. Fatores que afetam
o crescimento, pH, temperatura, condi¢cdes atmosféricas, fatores limitantes.

8.Reproducao. Curva de crescimento microbiano. Medidas de crescimento microbiano.

9.Controle do crescimento microbiano. A¢do de agentes fisicos e quimicos.
Esterilizacao e desinfeccao.

10.Microbiologia aplicada. Microrganismos de importancia industrial. Fermentacao
latica, fermentagéo alcoolica e produgéo de enzimas.

6) Bibliografia sugerida:
1. BAILEY,J.E. & OLLIS,D. Biochemical Engineering Fundamentals; 22 ed. ed., Mc Graw
Hill Int. Editors, 1986
2. BORZANI, W. et al. Biotecnologia industrial. 1. ed. v. 1, 2, 3 e 4. Sao Paulo: Edgard
Blucher, 2001.

3. CAMPBELL, M.K & FARRELL, S.O. Bioquimica, vol 1, 2 e 3; 52 Ed, Thompson, 2007.

4. ESKIN, N.AM.; HENDERSON, H.M. TOWNSEND, R.J. Biochemistry of Foods;
Academic Press, New York and London, 1971.

5. FENNEMA, O.R. Introduccion a la ciencia de los alimentos, vol.1 e 2, ed. Acribia, 1982.

6. GACESA, P. & HUBBLE, J. Tecnologia de las enzimas, ed. Acribia, 2000.

7. HOLME, D.J. & PECK, H. Bioquimica Analitica, ed. Acribia, 1987.

8. LEHNINGER, A. Bioquimica, voll e vol. 2, Ed Sarvier, 2006.

9. LEHNINGER, A. Principios de Bioquimica, Ed. Sarvier, 2006.

10. LEITAO, M.F.; HAGLER, L.C.S.M.; HAGLER, A.N.; MENEZES, T.J.B. Tratado de

Microbiologia. Manole Ltda., S&o Paulo, 1988. 103p.
11. MARZZOCO, A. & TORRES, B.B. Bioquimica Basica, Ed. Guanabara Koogan, S.A,
1990.
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Conforme Portaria N° 428/2011, a Comissdao Examinado ra para
Selecdo de Professor Substituto na matéria Microbio  logia e Bioquimica

tem a seguinte composicao:
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